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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af kølekrævende fødevarer i
virksomhedens køleenheder, stikprøvevis målt
opbevaringstemperaturer samt personaletoilet i gården.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsborde, æltekar, ovn,
friture, stegeplade, køleskabe i baglokale herunder hylder,
håndtag og lister samt kantiner med pizza toppings i kølebro.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for bagning af
brød og produktion af salater.
Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise en
risikoanalyse der er fuldt dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Virksomheden arbejder på risikoanalysen da tilsynet
begynder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om muligt løsningsforslag for at anvende
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Fødevarestyrelsens skabelon til udarbejdelse af risikoanalyse.
Mærkning og information: Vejledt om EU-kvalitetsordningerne for beskyttede betegnelser (BOB/BGB/GTS).
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


