Kontrolrapport

Virksomhed Madkonceptet ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier,

preveplaner: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Adresse Stensmosevej 22E

At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er

Postnr/By 2620 Albertslund

omfattet af mikrobiologiforordningen og har indplaceret

fodevarerne i kategori 1.3

CVR-nr. 42543535 Aut.nr. 6470
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

At virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter

fgdevaresikkerhedskriterier og at virksomheden har fastlagt

undersggelser med en passende prgvefrekvens.

Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden har dokumenteret resultaterne for

undersggelse af [fedevarekategori/produkttyper, undersggt for

Listeria, Salmonella og E-coli i forarsperioden og overholder

virksomhedens prgveplan.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: malt opbevaring

af kelepligtige fedevarer i kglerum.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden
anmaerkninger: Renholdelse af fglgende udstyr: hylder,

k@lerum og service.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

produktionslokaler herunder insektnet pa vinduer og yderdgre

er sikret mod skadedyr. Vejledt om vedligeholdelse af

termometre.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

skriftlige procedure for kalibrering af maleudstyr. Ok. Fglgende

er konstateret:Virksomheden mangler doumentation pa at

udfgre de beskrevne procedure for kaliberering af handholdt

termometer samt dokumentation for ovntermometre.

Vurderet til bagatelagtig overtraedelse i det virksomheden har

beskreveret dokumentation af kalbrering af termometre til en

gang om aret.

Kontrolleret virksomhedens procedure for transport af

varmholdte fgdevarer. Ok. Virksomheden har meddelt at

kunderne skal have spist maden indenfor 3 timer. Vejledt om at
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kunderne far det skriftlig at vide, sa ansvaret ligger hos kunderne.

Desuden kontrolleret viksomhedens procedure og dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og

resultater for nedkgling af fgdevarer frem til dags dato. Ingen anmaerkninger. Vejledt konkret om maling af

nedkglingstidspunktet.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret aktiviteten import og samhandel. Virksomheden oplyser, at de ikke indfgrer

fedevarer fra andre lande. Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og

fgdevareaktiviteter.

25-08-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




