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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af pasta og
kyllinge pluk. Virksomheden nedkøler i mindre portioner med
lav højde. Der nedkøles i køleskab, hvor produktet sættes på
frostplade. Virksomheden nedkøler fra 65 til 10 grader på
under 3 timer. Kontrolleret produkter nedkølet fra i går,
temperaturer ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, bordflader, emfang og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv på lager. Virksomheden har redegjort for
at der kommer nyt gulv på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram for nedkøling af fødevarer. Kontrolleret:
dokumentation af nedkøling af fødevarer. Følgende er
konstateret: Virksomheden har kun dokumenteret sporadisk de
sidste 4 måneder. Virksomheden har daglig nedkøling, der
kører efter fast procedurer. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om dokumentation af
egenkontrollen.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


