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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
hygiejnisk håndtering af fødevarer ved forberedelse af aftenens
menu-ok. Kontrolleret opbevaringstemperatur i køl og frost,
herunder er køl som normalt bruges til fisk justeret til 1 grad
idag, dog opbevares der ikke fisk ved tilsynet -ok.
Virkosmheden oplyser, at de 1 gang om året producerer mange
menuer sammen med flere andre restauranter, og her har de
lejet flere køletrailere, som benyttes i til aktiviteter i
forbindelse hermed-ok. Orienteret om procedurerne herfor
ved tilsyn -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i lagerlokale og i
kølere, i køkken, herunder drøftet frekvens for rengøring på og
omkring indblæsning ved loft i køkken, og det oplyses, at
frekvens for rengøring øges-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, og at den er beskrivende for virksomheden-ok.
Kontrolleret dokumentation for perioden januar 2022 til idag
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling-ok. Der er angivet frekvens for varmholdelse, og ikke
dokumenteret varmholdelse, herunder vejledt om at revidere
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egenkontrol, såfremt denne aktivitet ikke er i virkosmheden-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


