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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Mikrobiologiske kriterier,
prøveplaner: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
Kontrolleret skriftlig indplacering af varmebehandlet
kvindemælk i fødevaresikkerhedskriteriet 1.1 og proceskriteriet
2.2.1 Mælk og mælkeprodukter.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
fødevaresikkerhedskriterier og/eller proceshygiejnekriterier.
Set virksomheden bilag 6 og prøveudtagning for Listeria.
At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens for varmebehandlet kvindemælk og miljøprøver.
Konkret vejledt om at kontrol af upasteuriseret kvindemælk
kan anvendes som screeningsværktøj og ikke nødvendigvis som
fast overvågning.
Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfølgning: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har dokumenteret resultaterne for
undersøgelse af Listeria herunder set sidste års
analyseresultater for Listeria og set et analyseresultat for
proceshygiejne samt herunder korrigerende handlinger ved
utilfredsstillende analyseresultater for undersøgelse af
fødevarekategori undersøgt for fødevaresikkerhedskriterier og
proceshygiejnekriterier.
At virksomheden analyserer tendenserne i testresultaterne og
har procedurer for at træffe relevante foranstaltninger ved
utilfredsstillende analyseresultater for følgende parametre,
Listeria og procesanalyser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandlet (62,5 C) kvindemælk herunder set
risikoanalyse for de mikrobiologiske kriterier. Konkret vejledt at
prøveudtagning er et GMP og ikke kan være et kritisk
kontrolpunkt.


