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Kontrollen sker som kontrol i 3. led med tilbagekaldelsen af
Vannamei reje rå
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemperatur i kølemøbler,
køle -og frostskabe, tildækning af fødevarer opbevaret på køl.
Vejledt om at håndvask altid skal være tilgængelig for håndvask
og håndvasken kun må bruges til vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der ses mørke
og enkelte hvide belægninger på gummiliste i kølemøbel hvor
der håndteres sushi. Indvendig i isterningmaskine ses der
synlige gullige belægninger på indersiden og på lamellernerne.
På loftet over friturer ses der mørke pletter efter fritureren.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for regler for renholdelse i lokaler
hvor der opbevares fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning for
august og juli 2022.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens



Lema Fresh ApS

 

 

Hovedgaden 49

2970  Hørsholm

39551292

Kontrolrapport

side 2 af 2

29-08-2022

skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for sporbarhed og tilbagetrækninger. Set dokumentation for
tilbagekaldelse af rå Vannamei
rejer fra leverandør.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


