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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnsik håndvask og
tørring af hænder samt hensigtsmæssig placering af håndvask.
Temperatur, adskillelse og opbevaring af fødevarer. Procedurer
for optøning uden for køl i begrænset periode.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleenheder, arbejdsborde, komfur, emfang, skuffer og
redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ydet konkret vejledning om regler
for vedligehold af overflader og skærebrædder samt udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, kølekontrol og opvarmning siden seneste
tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer, iflg. cvr.dk.


