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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, forrum til toilet, opbevaringstemperaturer i
kølerum, køleinventar og kold jomfru og relevant måleudstyr er
fremvist.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum herunder ventilation og hylder, køleinventar herunder
tætningslister og ventilation, røremaskine og bordoverflader.
Medarbejder har mundtligt redegjort for procedure ved
rengøring af pålægsmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Dør fra
produktionslokale til opgang og baggård slutter tæt. Vejledt om
at anvende fluenet, hvis døren til baggård åbnes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer for indeværende
år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
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Retter med kødsovs for information om allergene ingredienser herunder selleri og mælk. Virksomheden har
mundtligt redegjort for rengøringsprocedure af udstyr imellem retter med allergener, så risikoen for
kontaminering minimeres. Virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk og kassebon.


