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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder. Affaldshåndtering. Der er redegjort for
brug af spiselige blomster samt tilberedning af fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskefaciliteter, isterningemaskine, indvendig i kølefaciliteter,
lager.
Følgende er konstateret: På bagerste hylde i kølerum er der
skidt på rør og enkelte steder på underside af hylder.
Virksomheden sætter straks en medarbejder igang med at gøre
det rent. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om mulighed for at øge frekvens for rengøring
på dette område.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv, loft og vægge i produktionslokale. Der er
redegjort for planer om vedligeholdelse af slitage på gulvet
mellem opvaskeområde og produkionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for



Hotel D'Angleterre

 

Restaurant

Kongens Nytorv 34

1050  København K

33368127

Kontrolrapport

side 2 af 2

30-08-2022

varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling samt indfrysning af fersk fisk fra juni 2022 til
nu. Set procedurebeskrivelse for varmebehandling af fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


