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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder. Gennemgået procedure for opstart af
udendørs bar med godkendt desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Isterninemaskine, opvaskemaskine, køleenheder, lager. Vejledt
konkret om mulighed for desinfektion af loft i opvaskelokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lokale til
isterningemaskine. Vejledt generelt om skadedyrssikring,
herunder konkret vejledt om forslag til sikring af døre til
virksomheden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden
har redegjort for igangværende vedligeholdelsestiltag. Konkret
vejledt om mulighed for yderligere vedligeholds tiltag.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra maj 2022 til nu.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel og har redegjort for metode til at kunne svare.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: rejer i lage, laksefilet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


