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Kontrolrapport ændret d. 31.august 2022
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Følgende er konstateret: Vare i kold jomfru, opvarmet og
nedkølet kylling i små stykker er målt med kalibreret
indstikstermometer, til 14,4 grader og med kalibreret
IR-termemometer til 13,6 grader. Tomatsauce til pizza er målt
med samme udstyr til 13,6 grader med indstikstermometer og
19 grader med IR-termometer. Ved tilsynet har produkterne
været i den kolde jomfru stået der fra kl. 12. og tilsnet startede
kl. 15:20.
Vejledt generelt om regler for opbevaring af kølepligtige
fødevarer. Herunder muligheden for anvendelse af 3-timers
"reglen".
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
ville have mere styre på procedurene til næste gang.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


