Kontrolrapport

Virksomhed Svaneke Slagter ApS
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier,

preveplaner: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Adresse Vigebakke 1A

At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er

Postnr/By 3740 Svaneke

omfattet af mikrobiologiforordningen. Enkelte produkter var

CVR-nr. 35032851 Aut.nr. 2246 ikke anfgrt under respektive fgdevarekategori: spegepglser (ra
spiseklare k@dprodukter) og marinerede oksestrimler (ikke
spiseklare tilberedte kgdvarer). Det bemaerkes, at
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 virksomheden havde indplaceret andre fgdevare i disse
Rengering kategorier, og at der var prgveplan for disse.

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i

fedevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.

At virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter

fedevaresikkerhedskriterierne Listeria og Salmonella i

spiseklare og ikke spiseklare fgdevarer. Virksomheden

manglede at satte Salmonella pa prgveplanen ved

undersggelse for spegepalser. Der henvises her til drgftelse

med brancheforeningen.

At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

prevefrekvens for respektive fedevarekategorier.

Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden ved undersggelse af produktprever, spiseklare

og ikke spiseklare kgdprodukter samt ikke spiseklar tilberedt

ked har udtaget det korrekte antal delprgver, som bliver

undersggt efter det korrekte kriterium.

Virksomheden har imidlertid undersggt spegepglser efter

kriteriet 1.2, ikke stabiliseret mod veekst af Listerie (ikke pavist i

25 gram) til trods for at virksomheden har dokumentataion i

form af pH og vandaktivitet at produktet er stabiliseret.

Virksomheden blev vejlet om at kravet sa er hgjst 100 Listeria

pr. gram (kvantitativ undersggelse).

At virksomheden har faet prgverne undersggt pa et

akkrediteret laboratorium.

At analysemetoden angivet pa analyseattesten er en
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akkrediteret metode. Metoden er NorVal valideret.

At prgver til undersggelse for Listeria fra forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprgver) er blevet udtaget og

undersggt efter en egnet metode.

Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden har dokumenteret resultaterne for undersggelse af produktprgver og miljgprgver undersggt

for Listeria og Salmonella i perioden januar til august 2022.

At virksomheden har dokumenteret opfglgning herunder korrigerende handlinger ved utilfredsstillende

analyseresultater for undersggelse af spegepglser undersggt for Listeria.

At virksomheden analyserer tendenserne i testresultaterne og har procedurer for at traeffe relevante

foranstaltninger ved utilfredsstillende analyseresultater for fglgende parametre: Listeria i produktprgver.

Mzerkning og information: Virksomheden har fglgende forbrugerinformation pa etiketter pa grillpglser og kogt

grovhakket medister: produktet skal opvarmes til 75 grader C. Vejledt om at fremhaeve teksten, da den star med

meget sma bogstaver ssmmen med ingredienslisten.
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