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Fremvist retsikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost samt opbevaringstemperatur på køl.
Gennemgået procedure for varemodtagelse. Vejledt om sikring
af temperatur ved varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel renholdelse af produktionsområde
herunder gulv, vægge, lofter, ovne, emhætte, opvaskemaskine,
køle- og fryseksabe. Set køle- fryserum herunder reoler og
hylder, vægge, loft og blæser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken og lagerlokaler. Indvendig og udvendig
vedligeholdelse af køleskabe herunder at gummlister og hylder
fremstår glatte og rengøringsvenlige.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden juni 2022 til dags dato. Virksomheden har redegjort
for styring af løbende vedligeholdelse.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Instruktion af medarbejdere i personlig
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hygiejne; særligt med hensyn til smitte med, og symptomer på, norovirus (roskildesyge), herunder
smittemuligheder til fødevareproduktion via medarbejderes syge familiemedlemmer, samt pligt til informering
af virksomhedsansvarlig ved fødevarebårne sygdomme.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


