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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevare i kølerum.
Håndtering af fødevare i opskæring og under produktion af
varme og kolde retter i køkkenet. Der er adgang til sæbe og
papirshåndklæder ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, opskæring det varme og kolde køkken, salgs- og
ekspeditionsasnit samt opvaskeafdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
opvarmning og nedkøling i juni-august 2022.O.K.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på frossen supper og færdigpakkede rullepølse: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Produkterne er mærket med
følgende obligatoriske oplysninger: Oplysninger om ansvarlig
virksomhed,varebetegnelse, ingrediensliste, E-nr., allergene
ingredienser er fremhævet visuelt, nettovægt og
holdbarhedsangivelse, samt særlige opbevarings- og
anvendelsesforskrifter. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter, OK.


