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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
registrering ved samhandel, økologi samt registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
udportioneret yoghurt var opbevaret i køleindretning ved 10
grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. virksomheden oplyser at
yoghurten bliver udportioneret til morgenmaden og derefter
kasseres resten.
Vejledt generelt om korrekt opbevaring af kølepligtige
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
ikke kølepligtige fødevarer samt opbevaring af kølepligtige
fødevarer i montre med anvendelse inden for 3 timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleindretninger, hylder samt
udsalgsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden



Cafe Hannemann Rambøll v/ ISS

Facility Services

 

Hannemanns Allé 53

2300  København S

14406042

Kontrolrapport

side 2 af 2

07-09-2022

anmærkninger: Hele, glatte vaskbar flader, set fungerende termometer samt skadedyrssikring. Virksomheden
oplyser at de er ved at få ordnet gulvet efter en vandskade ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram for varemodtagelse samt opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af kontrolinformationsblanket.
Følgende er konstateret: Der er ikke hængt kontrolinformationsblanket op.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden
har fået tilsendt en kontrolinformationsblanket sammen med straksregistreringen den 4. august 2022.
Vejledt generelt om ophængning af kontrolinformationsblanket/kontrolrapport.
Mærkning og information: Konkret vejledt om synlig information om, at personalet kan oplyse om allergene
ingredienser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


