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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Mundtlige procedurer for opvarmning af
kebabspyd, herunder at virksomheden opvarmer kebabspyddet
til 75 grader, virksomheden oplyser at kebabspyddet
nedskæres løbende og at nedskåret kød varmeholdes ved
minimum 65 grader på komfur indtil servering. Kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af kebab,
herunder at virksomheden nedskærer resten af kebabspyddet
og nedkøler dette i portioner i virksomhedens køleskab i
kælderen, virksomheden oplyser at de nedkøler fra 65 til 10
grader på mindre end 3 timer. Kontrolleret uden anmærkninger
at virksomheden har gode arbejdsgange i forbindelse med
håndtering af kebabspyd, herunder at affald håndteres straks.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteterne
opvarmning og nedkøling, herunder at virksomheden påpeger
vækst af bakterier ved forkert varmebehandling af fødevarer.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for aktiviteterne opvarmning og
nedkøling i perioden fra 1/5/2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


