
Nordsjællands Event- &

Konferencecenter

v/Normalex ApS

Gydevang 39-41

3450  Allerød

29424489

08-09-2022 1
13-09-2019

1
04-05-2018

1
24-11-2017

1
1  
 

1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kølerum og køleskab er hensigtsmæssigt
placeret i de umiddelbare omgivelser inden for virksomhedens
produktionssted samt udstyrets/inventarets placering i forhold
til produktionsflow, så der ikke er risiko for krydskontamination.
Alle fødevarer der transporteres til og fra køkkenet til kølerum i
kælder er tildækket. Fødevarer er hensigtsmæssigt placeret i
kølerum/køleskabe, så der ikke er risiko for
krydskontamination. Ingen forekomst af rustdannelse på
inventar i kølerum og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens vedligeholdelse af kølerum og
køleskabe.
Kølerum: Vedligeholdelse af gulv, vægge, lofter, dør, reoler,
fordamper. Tætningslister på dør fremstår tætte og hele.
Køleskabe: Vedligeholdelse ind- og udvendigt. Tætningslister på
døre fremstår tætte og hele.
Procedurer/gode arbejdsgange for vedligeholdelse er
implementeret og overholdes. Virksomheden kan mundtligt
redegøre for sine procedurer for vedligeholdelse af kølerum og
køleskabe. Vejledt om regler for vedligeholdelse af
kølerum/køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende kontrolleret uden



Nordsjællands Event- &

Konferencecenter

v/Normalex ApS

Gydevang 39-41

3450  Allerød

29424489

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-09-2022

anmærkninger: Virksomheden har lavet en risikoanalyse for opbevaring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter.


