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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse imellem fødevaregrupper,
faciliteter til hygiejnisk håndvask. lukkede døre imellem forrum
og lokaler med fødevarer samt køletemperaturer, gennemgået
prcedurer for nedkøling af kebab-spyd ved lukketid.

Dog er følgende er konstateret som en bagatelagtig
overtrædelse: virksomheden hakker kebabkød i hakkemaskine,
dette hakkes ned i en papkasse der har været brugt til
grøntvarer. Dette er ikke hygiejnisk og kød der har været i
kontakt med papkasse kasseres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for opbevaring af fødevarer i egnet
og vaskebare beholdere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Hvidt køleskab
på lager, har lettere ansamlinger af madrester og væske af
ældre dato.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af al inventar og
udstyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
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overflader og arbejdsbord samt udstyr til kebab-spyd.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for: opvarmning, varmholdelse og nedkøling af kebab-spyd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Oplyst om Smileyændringer i 2022.


