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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl. OK
Kontrolleret procdure for sous vide tilberedning. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol
med opbevaringstemperatur, varemodtagelse, opvarmning og
nedkøling for maj - august 2022. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
sporbarhedssystem. OK
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomheden er registreret
med korrekt CVR nummer hos Fødevarestyrelsen. OK


