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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost
og procedurer for opbevaring af færdigbehandlede fødevarer.
Ydermere var fødevarerne opbevaret adskilt og emballeret.
Temperatur er desuden kontrolleret i køler og fryser.
Virksomheden har redegjort for sin varemodtagelse og
dokumentation af heraf.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tørvarelager, produktionskøkken, ovne, kølere og frysere, kold
jomfru. Lister er kontrolleret i kølere og frysere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling, køle- og
frysetemperaturer for perioden 1 januar 2022 og til dags dato.
Virksomheden har desuden redegjort for sine procedurer ved
dokumentation af afvigelser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt omkring ny smileyordning og udfasning af elitesmiley.


