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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
herunder korrekt brug af termometer.
Virksomheden har mundtligt orienteret om nedskæring,
opvarmning og varmholdelse af kebabspyd.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning,
nedkøling og varmholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse opvarmning, nedkøling og varmholdelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret folder ang shawama spyd.


