Kontrolrapport

Virksomhed Fredensborg Badehotel

Restaurant

Adresse Strandvejen 116

Postnr/By 3700 Rgnne
CVR-nr. 26104998

gm; Ministeriet for Fedevarer,
== Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

'Denne kontrol, dato

13-09-2022

Tidligere kontrol

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse
3 Pabud, forbud eller tvangsbader

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet

[] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol
[] Anden kontrol

Dato 08-07-2022

Dato 15-06-2022

Dato 17-08-2022 @

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomheden har demonstreret visuel

kontrol af synlige parasitter pa fglgende procestrin: filetering.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med

udstyr og inventar, herunder, spaekbraedder, opvaskemaskiner,

kele- og fryseenheder, gummilister, gulv, reremaskine, stativer,

emfang og fedtfilter i produktionslokalet. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmeerkninger: Vedligeholdelse af kgleenheder.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af

parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.

Virksomheden anvender frosne ravarer.

Kontrolleret virksomhedens procedurer for kontrol af synlige

fiskeparasitter. Ingen anmaerkninger.

Virksomheden har dakkende skriftlige procedurer i deres

risikoanalyse. Virksomheden kan redeggre for procedurerne

ved en demonstration. Ingen anmaerkninger.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Indfrysning af

ferskfisk til en temperatur pa - 20°C. i minimum 24 timer efter
fisken er indfrosset . For periode 1.6. til 7.9.2022.

Offentligg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

52 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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m; Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Fredensborg Badehotel

Restaurant

Adresse Strandvejen 116

Postnr/By 3700 Renne
CVR-nr. 26104998

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Meerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: Torsk. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

13-09-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




