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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer i
kølemontrer, opbevaring af fødevarer i butik, på kølelager og
på lager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af redskaber og
udstyr.
Det indskærpes, at lokaler hvor der opbevares fødevarer,
herunder udstyr og inventar, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene. Følgende er konstateret:
Flere af virksomhedens ventilationskanaler i kølemontre
fandtes med støv, mørke belægninger samt madrester efter
brud på emballage m.v. En enkelt ventilationskanal i
kølemontre fremstod med en gullig væske i bunden.
Enkelte ventilationskanaler i kølemontre fremstod med tykt lag
af støv, herunder kølemontre med fersk emballeret kød,
rabatkøler og køleenhed med pålæg og ost.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: kan godt se det,
vi tilkalde en kølemontør til rengøring af ventilationskanaler i
samtlige køleenheder.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Der er vejledt konkret om rengøringsfrekvens af svært
tilgængelige steder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført dokumentation for virksomhedens kritiske kontrolpunkter,
herunder køleopbevaring og modtagerkontrol fra forrige kontrolbesøg frem til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk kød,
mælkeprodukter, pålæg, slik produkter samt et udvalg af kolonialvarer for holdbarhedsangivelse herunder at
dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.


