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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontroller om kølerum og køleskab er
hensigtsmæssigt placeret i de umiddelbare omgivelser inden
for virksomhedens produktionssted samt udstyrets/inventarets
placering i forhold til produktionsflow, så der ikke er risiko for
krydskontamination.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køle og frost enheder i kælder og køkken med
tætningens lister, virksomheden har mundtligt redegøre for
sine procedurer for vedligeholdelse af køleskabe. V
ejledet om at køleskabet i køkkenet har en lille flænge i
tætningens listen og køleskabet i kælders nederst skuffe er itu.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


