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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, adskillelse og opbevaring af fødevarer i virksomhedens
køleboks, herunder at fødevarerne er tildækket og at
opbevaringen ikke giver anledning til krydsforurening.
Stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur i
virksomhedens køleenheder uden anmærkninger. Konkret
vejledt om muligt løsningsforslag til genanvendelse af
fødevarer, herunder at virksomheden kan lave mindre fade til
buffeten og nedkøle og genanvende fødevarer der ikke har
været serveret.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kartoffelskræller, hylder samt
gulv i køleboks og gulve i produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteterne
varemodtagelse og opbevaring. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for aktiviteterne
varemodtagelse og opbevaring i perioden fra 01-05-2022 til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer uden anmærkninger: Icebergsalat,
A38 og cocktailpølser.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise sporbarhedsdokumentation for: ca. 3 kg
grahamsmel. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for sporbarhed.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


