
Samgor

 

 

Søndergade 35A

9900  Frederikshavn

38115111

15-09-2022 1
18-05-2022

1
17-03-2022

4Hygiejne: Rengøring
07-07-2021

1
1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk vask af hænder
med engangspapir og sæbe. Under tilsynet blev der fremstillet
sushi. Målt opbevaringstemperatur i virksomhedens kølebord
hvor den rå fisk opbevares. ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomhedens spiseområde fremstår rent, i køkkenet fremstår
gulv, bord og hylder rene. Der er lidt fedt ansamlinger ved lyset
i emhætten, men forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater er stikprøvevis
undersøgt herunder PH i sushiris, opbevaringstemperatur i de
forskellige køleskabe, varemodtagelse. ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


