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Der var ingen produktion ved kontrolbesøget.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og håndtering af
fødevare i køle og fryseenheder. Kontrolleret hygiejniske
håndvaskeforhold med sæbe og aftørring ved
produktionslokale og på personaletoilet. Kontrolleret brugbar
instiktermometer, samt brugen heraf.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse
Følgende er konstateret: Virksomhedens havde ikke en
risikoanalyse som var fyldestgørende for virksomhedens
aktiviteter. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for skriftlig risikoanalyse
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperaturmålinger ved varemodtagelse, opbevaring på køl
og frost og varmebehandling. for perioden oktober 2021 til
dags dato.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


