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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaske faciliteter,
procedurer for håndhygiejne under produktion, adskillelse af
fødevare på køl og procedure for optøning af hakket oksekød.
Virksomheden fylder op i kølebro inden opstart og under
produktion anvendes 3-timers rettesnor.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af overflader, hvor der håndteres fødevarer ved
kølebro, bord hvor der håndteres dej samt køleenheder. Vejledt
om øget rengøring på steder som er ved at være slidte,
eksempelvis hylde ved opvaskeområde og bøtter til salt og
sukker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning for de sidste 3
mdr. Set virksomhedens egenkontrolprogram for samme
aktiviteter.
Kontrolleret: Risikoanalyse. Følgende er konstateret:
Virksomheden anvender FVST's risikoanalyse blanketter fra før
2022. Blanket 6 som dækker varmebehandling mangler nogle
af siderne. Forholdet vurderes under de foreliggende
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omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om risikoanalyse og henvist til nyt
risikoanalyse værktøj på FVST's hj.side til supplering af virksomhedens nuværende risikoanalyse.


