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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedurer for håndtering af
kebab- og kyllingespyd, herunder varmebehandling til
minimum 75°C, nedskæring løbende med efterfølgende
varmholdelse ved minimum 65°C, samt procedurer for
kassering af evt. rest på kebabspyd ved lukketid eller nedkøling.
Opsætning af nyt kebab spyd ved opstart.
Udleveret fotoplanche om korrekt håndtering af kebab.
Generelt vejledt om regler for varmebehandling til minimum
75°C og nedkøling.
Kontrolleret brug af måleudstyr til dokumentation af kritiske
kontrolpunkt opvarmning, varmeholdelse og nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedure på opvarmning, varmholdelse og nedkøling. Set
dokumentation på opvarmning, varmholdelse og nedkøling for
de sidste 2 måneder. Kontrolleret virksomhedens Indstiks
termometer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


