gm; Ministeriet for Fedevarer,

KOI‘ItI‘Ol I‘a ppO I‘t == Landbrug og Fiskeri

Fadevarestyrelsen

Virksomhed Giin Khao Thai Restaurant

'Denne kontrol, dato

19-09-2022

Adresse Amagerbrogade 20

Postnr/By 2300 Kgbenhavn S Tidligere kontrol
CVR-nr. 36032448 Dato
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne Ved kontrolbesgget har virksomheden faet
Maerkning og information 1 starthjelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af
Godkendelser m.v. 1 kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
Seerlige meerkningsordninger indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
Varestandarder ved forkert tilberedning, tilberedning af seerlige ravarer, buffet
Tilszetningsstoffer m.v. og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
Kemiske forureninger skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx pa menukortet,
Emballage m.v. registrering fx ved import og eksport, samhandel, gkologi,
Andet registrering ved vaesentligt eendrede aktiviteter samt bestilt
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang Vvejledning og forhandsgodkendelse.
Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret
1 © Ingen anmaerkninger uden anmaerkninger:: Udleveret blanket om kontrol i
2 O Indskaerpelse virksomheder. Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:
2 Rebiid ferbud eller tangshpder Opbevaringstemperatur i kgl/frostenheder i baglokale,
4 Sgt(ﬁg:t?z?{ gﬂitir;?;;rl;?::gtfi?:éet produktionskgkken samt serveringsomrade. Adskillese og
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley opbevaring af bade kglepligtige og ikke kglepligtige fedevarer.
O Udgaet symbol. Vises for Der observeres at fgde varer er adskilte og tildeekket i kple og
IStk petecridiveton 2022 frostenheder. Gennemgaet procedurer for handtering af

fodevarer i forbindelse med opvarmning, nedkgling og

Kontroltype og -aktivitet indfrysning fisk. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk handvask
(X] Ordinzer kontrol L] Kontrolkampagne og terring af haender i produktionskgkken samt

[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol serveringsomrade

[ ] Anden kontrol Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af

1 time 20 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




@) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Giin Khao Thai Restaurant

Adresse Amagerbrogade 20

Postnr/By 2300 Kgbenhavn S

CVR-nr. 36032448

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

produktionskgkken herunder emhaette, opvaskeafdeling og salgsomrade med udstyr og inventar herunder

riskogere. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: . tgrlager i baglokale,

produktionskgkken, opvaskeafdeling samt serveringsomrade. Der oberveres hele og intakte fliser pa gulv og

vaegge samt varmt vand i handvaske.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater stikprgvevis for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,

opvarmning, nedkgling samt indfrysning af fisk for perioden 01-09-2022 til dags dato.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse er deekkende for virksomhedens

aktiviteter. gennemgaet procedure i forbindelse med nedkgling, opvarmning og indfrysning af fisk.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolinformationsblanket.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Offentligggrelse af kontrolrapporter pa egen hjemmeside.

Virksomheden har link til kontrolrapport pa virksomhedens hjemmeside. Linket er ikke opdateret. Konkret

vejledt virksomheden om at linke til opdateret kontrolrapport pa hjemmeside.

Markning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden skilter med, at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.

Kontrolleret fglgende produkter: Ketchup for information om allergene ingredienser sammen med virksomhed.

Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: CVR. nr oplyst af virksomhed.

19-09-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




