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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer og temperatur i
køleskabe. Vejledt virksomheden generelt i håndhygiejne
herunder anvendelse af køkkenets selvstændige håndvask med
sæbe og engangspapirhåndklæder og at sprit kan anvendes
som supplement.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning af
fødevarer, nedkøling af fødevarer og temperaturopbevaring i
perioden december 2021 til d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Vejledt virksomheden generelt i, at der
er lederen af virksomheden, der sikre at medarbejdere som
håndtere fødevarer er tilstrækkelig uddannet i håndtering af
fødevare hygiejnisk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


