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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedure
for opvarmning, varmeholdelse samt nedkøling af
shawarmaspyd.
Virksomheden opvarmer kebab til minimum 75 grader og
skærer det så tyndt så muligt.
Virksomheden varmeholder kebab på minimum 65 grader.
Virksomheden nedkøler i små portioner.
Virksomheden oplyser de skære alt kebab ned efter lukketid og
varmer det op dagen efter, inden servering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
samt nedkøling af kebab set dokumentation for april-dags dato.
Kontrolleret: Egenkontrol af varmeholdelse.
Følgende er konstateret: mangler egenkontrol af
varmeholdelse af kebab.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om Egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


