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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum,
kølemontrerne, faciliteter til hygiejniske håndvask, korrekt
opbevaring af fødevarer fri fra gulv, adskillelse af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: produktionskøkke, lagerrum samt butiksområde
herunder kølerum, køleinventar, hylder, vægge samt gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: produktionskøkken, lager og butiksområde
herunder gulve, vægge, hylder, køleinventar, gummilister i
køleinventar, bordoverflader, spækbrætter, redskaber til
produktionen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring temperatur, samt opvarmning
stikprøvevis for perioden juni 2022 til dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR nummer jf. www.virk dk samt kassebon


