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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har demonstreret visuel
kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin: Filetering af
hele fisk og udskæring af fileter. Ved modtagelse af hel og
fileteret fisk fra leverandør, og ved udskæring har
virksomheden gode arbejdgange og kvalificeret personale til at
udføre kontrol med synlige fiskeparasitter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af
parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.
Virksomheden anvender indfrosne råvarer til servering af
råmarineret fisk, som de selv indfryser efter gældende
retningslinjer for frysebehandling "temperatur og tid". Ved
varmebehandling af fisk foretages opvarmning til en
temperatur på mindst 60 grader. Kontrolleret virksomhedens
procedurer for kontrol af synlige fiskeparasitter.
Virksomheden har dækkende mundtlige procedurer for
kontrollen af synlige parasitter, og de kan redegøre for
procedurerne ved en demonstration, men har ikke
fiskeparasitter udpeget som risikofaktor i deres risikoanalyse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtigt forhold. Vejledt konkret om
fiskeparasitter som risikofaktor.


