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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring i
produktionskøkken, Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fisk på køl og frost, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder, virksomheden
mundtlige procedurer for fremstilling af sushiris herunder
styring af pH ved tilsætning af eddike.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
gulv, vægge, borde, termokasser til opbevaring af kogt ris,
frituresteger, emfang samt køle og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fremstilling af
sushiris herunder udpegning af pH måling som et kritisk
kontrolpunkt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


