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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og tildækning af
fødevarer af fødevarer på køl og frost. Mundtlig procedure for
håndtering af kølekrævende fødevarer, der produceres og
anrettes til levering ud af huset.
Vejledt generelt om regel for buffet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af kølerum,
frostrum, lager og produktionslokale med opvaskeafsnit, samt
mundtlig procedure for vaske og fejning af gulvet i køkken.
Vejledt generelt om regel.
Følgende er konstateret: Produktrester på gulvkant bagved
kipsteg og i afløb. Gullige belægninger nogle steder på
opvaskemaskines låg og lidt produktrester i grøntkøl. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse, opvarmning, nedkøling,
opbevaringstemperaturer. Dokumentation af egenkontrol for
sidstnævnte kontrol kritiske punkter i august og september.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af særlig aktivitet: Levering af animalske
fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen). Vejledt generelt om
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regel.
Virksomhedens fødevarebranche fortsætter uændret efter ejerskifte: Serveringsvirksomhed - Restauranter
m.m., og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol.

Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning.


