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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer, adskillelse og
tildækning af fødevarer på køl, faciliteter til hygiejnisk
håndvask, affalds håndtering samt gennemgået mundtlige
procedure for indpakning af spegepølser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Et enkelt
kølerum fremstår med få sorte pletter, på bagvæggen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden oplyser at
det vil blive bragt i orden. Vejledt konkret om frekvens for
rengøring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Produktions områder og kølerum
herunder gulv, hylder, køle skabe, bordoverflader, em fang
samt opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemdotagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelses samt
nedkølings temperaturer for peioden maj 2022 til august.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation for fødevarekontaktmaterialer.


