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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask -ok Kontrolleret
opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køl og frost-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret:Konstateret sorte fedtede belægning
på elkontakter, fedtede belægninger på hylder til opbevaring i
køkken, og sort belægning ved indblæsning omkring rist.
tallerkner til servering af fødevarer var i varmeskab, og nogle af
dem var fedtede på kanten, eller lidt fedtede udenpå, og der
var lidt nudel på en af dem.
Virksomheden havde følgende bemærkninger:Virksomheden
oplyste, at de vil øge frekvens for rengøring. Alle tallerkner blev
vasket i opvaskemasikine og de vil fremover også have mere
fokus på tallerkner til servering.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for perioden april til idag for varemodtagelse,
herunder vejledt om, at der også dokumenteres, når virksomhed selv indkøber og henter fødevarer,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling samt varmholdelse af fødevarer -ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


