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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og
opbevaring af arbejdstøj og private genstande,
personaletoiletter med forrum. Set fungerende
indstikstermometer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Koldt og
varmt køkken, opvaskerum samt varemodtagelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling, virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram for varmebehandling, virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling i perioden juli til september 2022.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
information om allergene ingredienser. Virksomheden oplyser
mundtligt om allergener, ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden generelt om regler for skiltning om, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


