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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret placering af
kølerum i forhold til arbejdsområder i køkkenet, herunder
placering i forhold til arbejds flow, samt om transport af
fødevarer til og fra kølerummet kan ske uden utilsigtet
kontaminering af fødevarerne. Kontrolleret om placering,
adskillelse og emballering af fødevarer i kølerummet er
tilstrækkelig, således utilsigtet kontaminering fra ferske rå varer
til spiseklare fødevarer undgås. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
kølerum, herunder fordamper, loft, vægge og gulv. Kontrolleret
at der ikke er rustdannelser og afskallende maling på loft, gulv
og vægge. Kontrolleret gummilister på dør til kølerummet er
intakte. Gennemgået gode arbejdsgange for vedligeholdelse af
kølerummet. Gennemgået vedligeholdelse af kølerum i forhold
til montør besøg, samt gennemgået frekvens for afrimning af
kølerummet. Gennemgået evt. brug af vedligeholdelsesplan
ved opstået behov herfor. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse i forhold til procestrin i forhold til opbevaring af
kølekrævende fødevare. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P.Nr. samt
fødevareaktiviteter.


