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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har demonstreret visuel
kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin:
Rensning/filetering/hakning. Virksomheden redegør mundtligt
for procedure i forbindelse med håndtering af fisk,
Virksomheden Serverer pt ikke rå fisk udover rå østers
(Skaldyr). Virksomheden redegør mundtligt for temperaturer
ved stegning af fisk i friture og på pande samt ved dampning og
kogning af fisk. Virksomheden redegør ligeledes for at hvis der
serveres rå fisk skal dette indfryses i minimum 24 timer ved -
20 grader eller anden behandling som kraftig saltning eller
marinering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for indfrysning af
fisk og opvarmning for perioden 02-07-2022 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for håndtering af fisk og
processer for bekæmpelse af eventuelt forekommende
parasitter. Virksomheden fremviser skriftlige procedurer og
risikoanalayse for forekomst af parasitter. Virksomheden har
ligeledes udpeget frisk u frossen vildtfanget fisk til opvarmning
til 60 grader som et ccp


