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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk produktions flow og indretning
hensigtsmæssigt indretning. Virksomheden modtager varer i
lille lagerrum med tørvarer og kølepligtige fødevarer hvor der
er to store køleenheder samt to store fryseenheder. Herfra
placeres varen ud i resten af produktionskøkken og adskilles og
opbevares i forskellige køleenheder med grønt for sig og mejeri
varer for sig. Der observeres i kølenheder og fryseenheder god
adskillelse og opbevaring, samt tildækning af fødevarer således
at krydskontaminering undgås. Alle fødevarer er løftet op fra
gulv. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køle og fryseenheder
indvendigt og udvendigt, herunder rust/korrosion,
tætningslister ansamlinger af is på fordamper samt riste ved til
blæser indvendigt i køleenheder. Vejledt om udskiftning af en
enkelt tætningsliste på en køleenhed der fremstod med revne.
Virksomheden redegør for deres gode arbejdsgange i forhold til
rengøring og vedligehold af køleenheder. Virksomheden har
interne service på deres køleenheder løbende og ved nedbrud
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for processen
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opbevaring. Der er ligeledes udarbejdet processer for vedligehold. Derudover redegøre virksomheden mundtligt
for deres processer i forbindelse med opbevaring og vedligehold.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


