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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har demonstreret visuel
kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin:
Rensning/filetering/hakning.

Virksomheden har redegjort for korrigerende handling ved
fund af parasitter, ok. Det oplyses at kontrollen skærpes efter
fund, og at der generelt altid er opmærksomhed på udførsel af
visuel kontrol, selvom alt fisk er fileteret i tidligere led.
Kontrolleret procedurer for håndtering af inficeret afskær, der
er redegjort for destruktion, ok. Kontrolleret procedurer for
kontrol af afskær der anvendes til hakning, ok.

Kontrolleret procedurer for sikring af parasitfrihed for
produkter der koldrøges og graves. Virksomheden har
dokumenteret og fremvist frysebehandling, efter endt røgning
og inden salg af koldrøget fisk, ok. Der indfryses ved 20 grader
mindst et døgn, ok.

Kontrolleret procedurer for kontrol af kernetemperatur på
varmebehandlede produkter, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse i fersk fisk,
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koldrøgede samt gravede produkter i forhold til parasitter, ok. Punktet er udpeget som GAG.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af parasitdrab ved
produktion af spiseklare fiskevarer. Virksomheden anvender opdrætslaks med dokumenterbar parasitfrihed og
koldrøgede produkter indfryses efter røgning, ok.
Vejledt om anskaffelse af partispecifikt certifikat på parasitfrihed.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P. nr.


