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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har demonstreret visuel
kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin: filetering
samt produktion af rimmet torsk, hvor produktet fryses efter
marinering.
Følgende er konstateret: at virksomheden oplyser at rimmet
torsk, indfryses i 24 timer ved -20 grader men fryseren er ved
alle dokumentation i juli til september målt til mellem -18,5 og
-19,5 grade.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om timer
fisk skal indfryses, ved forskellige temperaturer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for anvendelse af
rå/let behandlet fisk, punktet er udpeget til CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedurer for sikring af parasitdrab ved produktion af
spiseklare fiskevarer. Virksomheden anvender frosne råvarer,
opdrætslaks/ørreder med dokumenterbar parasitfrihed.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for indfrysning af fisk i 96 timer ved -18 grader for perioden juli
til september 2022.


