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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for modtagelse af fødevarer. Der er mulighed for
hygiejnisk vask af hænder i køkken. Vejledt generelt om regel.
Der er termometer til måling af kernetemperatur i fødevare -
termometer virker dog ikke, og virksomheden oplyser, man får
skiftet batteri.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risiko analyse for bl.a. varemodtagelse, opvarmning,
opbevaring. OK. Kontrolleret dokumentation af egenkontrol for
opbevaringstemperaturer i 2022. OK.
Kontrolleret dokumentation for varmebehandling (aftensmad)
og varemodtagelse i samme periode. Det indskærpes, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater.
Konstateret: Varmebehandling er dokumenteret maksimum 2
gange om måned. Ifølge virksomhedens egenkontrol skal
denne dokumenteres 1 gang om uge. Varemodtagelse fra
januar til april er dokumenteret 1 eller 2 gange om måned, og
det er ikke dokumenteret i de andre måneder, bortset
september. Ifølge virksomhedens egenkontrol skal
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varemodtagelse dokumenteres "hver gang", altså 2 gange om uge. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


