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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af køkken med
inventar, køleskabe, lagret og serveringsområdet. Følgende er
konstateret: Der er ved dagens tilsyn lidt grønlig belægning i
virksomhedens isterning maskine.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om renholdelse af isterningmaskinen. Vejledt
om evt. at anvende desinfektion.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalysen.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ved dagens tilsyn
ikke fremvise risikoanalyse. Virksomheden har tidligere sendt
risikoanalysen til FVST, men har den altså ikke tilgængelig i
virksomheden ved dagens tilsyn.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at alle fødevare virksomheder skal kunne
fremvise en dækkende risikoanalyse under kontrolbesøget.


