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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Adgang til
hygiejniske håndvaskeforhold i køkkenproduktionen og brug af
rent forklæde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
produktionskøkken, grøntkøkken og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyser,
egenkontrolprocedurer og dokumentationer for nedkøling.
Følgende er konstateret: Der er risikovurderet på nedkøling og
der dokumenteres med faste frekvenser, men der er ikke
beskrevet i programmets procedurer hvorfor eller hvordan man
håndterer risici nedkøling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at man
må få fat på programudbyderen for at få rettet sit program og
konkret vejledt om at man på www.fvst.dk kan finde et
program der kan hjælpe en med at varmebehandle, varmholde
og nedkøle på korrekt måde. Programmet hedder SITTI
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


