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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperaturer, veliset fisk i
montre og kølerum og medarbejder har fremvist relevant
måleudstyr. Gennemgået mundtligt procedure for
varmebehandling af fiskefrikadeller, hvor en temperatur på 75
°C skal opnås, da der er æg i farsen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskab, kølerum herunder ventilation, hylder og lister,
ismaskine, salgsmontre i butik og gulve i opskæring og
produktionslokale. Gennemgået mundtligt procedure for
rengøring af emfang. Vejledt om rengøring svært tilgængelige
områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skærebord med nye gummilister og kølerum i
lokale til opskæring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra august til dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.


