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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Konkret
vejledt om løsningsmulighed for dokumentation ved
varelevering uden for tilstedetid.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Lager
med frostskabe og frostkummer, grillkøkken med 2 emfang,
frituresteger, stegeplade, konvektionsovn. Kølerum med
invendig fordamper.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og
gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter. Følgende er konstateret: Virkosmheden har
risikovurderet varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling og har disse aktiviteter beskrevet i oversigt over
frekvenser for dokumentation men overvåger ikke områderne
eller dokumentere med de oplyste frekvenser.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det har vi ikke
haft styr på, men det får vi nu.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


