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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af råvarer, gær og malt på køl.
Virksomheden har redegjort for sine procedurer ved
modtagelse af råvarer.
Herudover har virksomheden fremvist hydrometer til brug til
alkoholberegning. Derudover har virksomheden redegjort for
beregning af alkoholprocenten i sin brygbog.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, håndvask, tørvarelager, tapperum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, brygbog. Derudover har virksomheden
fremvist en risikoanalyse. Virksomheden pasteuriserer sine
produkter og har gennemgået proceduren for
temperaturmåling ved processen.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkningen for Rød Oksbøl, Dark Lager er
gennemgået ved kontrolbesøget. Mærkningen lever op til
gældende krav for produkter med mere end 1,2 %vol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter .


